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CV – PIERRE RENE GRIAUX LADSOUS 

 

NOM GRIAUX LADSOUS 

PRENOM PIERRE RENE 

SEXE  M 

TEL 06 62 54 98 50 

ADRESSE MAIL griauxladsous@hotmail.com 

ADRESSE 34 BOULEVARD BOYER 

VILLE MARSEILLE 

ORGANISMES DE 

FORMATION RATTACHE 

DCFORMATION 

CFA COROT 

DATE NAISSANCE 06.10.1968 

STATUT �VACATAIRE 

�SALARIE 

�AUTRE (ASSOCIEE) 

 

QUALITE FORMATEUR 

 

DOMAINES INTITULE 

 

PREVENTION DES RISQUES 
PROFESSIONNELS 

Hygiène agro- 

alimentaire 

Méthode HACCP 
 

 

 

FORMATEUR DEPUIS 2000 

DIPLOMES OBTENUS BTS HOTELLERIE RESTAURATION 

FORMATION HACCP AGRO ALIMENTAIRE / RESTAURATION 
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EXPERIENCES PROFESSIONNELLES 

DCFORMATION  
 

Depuis fin 2017 

Formateur en haccp 
Ø  Méthode haccp et bonnes pratiques d’igiène alimentaire 
Ø  Mise en place du plan de maîtrise sanitaire  

 
CFA COROT Formateur pour les CAP en cuisine 

Ø Techniques culinaires 
Ø Plan de nettoyage et de maîtrise sanitaire 

 
AFPA Istres 
 

2016 à 2017 

Formateur pour adultes 
Ø  Responsable de cuisine en restauration collective 
Ø  Management environnement, haccp 
Ø  Mission haccp et organisation du travail 

 
LE BISTROT DU PONT 
 

2014 16 

Gérance libre d’un bar restaurant à Marseille 
 

ACSENT 
 

2012-2013 

Chef de secteur 
Ø  Responsable des opérations 
Ø  Contrôle de gestion des unités de production 
Ø  Mise en place et contrôle de la sécurité alimentaire 
Ø  Formation interne 

SHERPAS 
 
 

2008/20012  

Chef gérant d’une unité de production culinaire en milieu 
médicalisé 

Ø Production culinaire traditionnelle et déstructurée 
Ø Gestion stocks, passage commande, gestion au mois sur 

logiciel                                                                  
Ø Organisation de la production  dans le cadre des normes 

H.A.C.C.P 
Ø Planning 
Ø Formation interne 

 
SODEXO 

2008 
Econome en unité de production entreprise (airbus-
industrie) 

Ø Gestion stocks, passage commande, gestion au mois sur 
logiciel                                                                  

Ø Organisation dans le cadre des normes H.A.C.C.P   
 

 

 


